ESSEN



Unsere Preise sind in Euro (EUR) angegeben und beinhalten die gesetzl. Mehrwertsteuer (MwSt.).



e Fiir alle, die sich gerne
fiihren lassen.

Der griine Faden <

Rebea Menu vegetarisch 3 GANGE 58—
MIT KASEGANG 65.—

VORWEG

Brot und hausgemachter Aufstrich

ZIEGENKASE

Haselnusscreme, Heidelbeere und gebratener Spargel

POCHIERTES BAUERNEI

Erbsengraupen, eingelegter Rettich, Minzpesto, Zitronenricotta und
Nussbutterschaum

CAMEMBERT DE NORMANDIE

Eingelegte Holunderbeeren und Nusscreme

SCHOKOLADENCANNELLONI GEFULLT MIT MOHNMOUSSE

Joghurtgel, Erdbeeren, Erdbeersorbet und Mandelcrumble

Land und Wasser

Rebea Menii mit Fisch und Fleisch 3 GANGE 68.—
MIT KASEGANG .=

VORWEG

Brot und hausgemachter Aufstrich

GEBEIZTER SAIBLING

Wassermelonen-Vinaigrette, Buttermilchgel, Basilikum und Olive

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST

gebratener Spargel, Selleriecreme, Ofenkartoffel und Heidelbeerchutney

CAMEMBERT DE NORMANDIE

eingelegte Holunderbeeren und Nusscreme

SCHOKOLADENCANNELLONI GEFULLT MIT MOHNMOUSSE

Joghurtgel, Erdbeeren, Erdbeersorbet und Mandelcrumble

Qp vegetarisch \p vegan @ Fisch



ANKOMMEN

ZIEGENKASE |F7 17.—

Haselnusscreme, Heidelbeere und gebratener Spargel

MARINIERTER ROMERSALAT Qp 9.—/13.—

Radicchio, Buttermilchdressing, gebeiztes Eigelb und gepuffter Buchweizen

GEBEIZTER SAIBLING &) 18.—

Wassermelonen-Vinaigrette, Buttermilchgel, Basilikum und Olive

SPARGELCREMESUPPE 1.—

Zitronenricotta und Kracherle

GARTEN

POCHIERTES BAUERNEI £~ 28.—

Erbsengraupen, eingelegter Rettich, Minzpesto, Zitronenricotta und
Nussbutterschaum

OFENBLUMENKOHL &2 28.—

Linsengemise, Kapern, Brdselbutter, Buttermilchgel und
Krautervelouté

FLUSS UND WEIDE

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST 39.—

gebratener Spargel, Selleriecreme, Ofenkartoffel und Heidelbeerchutney

12 STUNDEN GESCHMORTE SCHWEINEBACKCHEN 34.—

Graupenrisotto, Erbsengemiise, Radieschen, Minze und Nussbutterschaum

GEBRATENES HECHTFILET &) 38.—

Griner Spargel, Ofenkartoffel, eingelegte Senfkérner und Pommery-Senfsauce



SUSS UND GUT

SCHOKOLADENCANNELLONI GEFULLT MIT MOHNMOUSSE 14.—

Joghurtgel, Erdbeeren, Erdbeersorbet und Mandelcrumble

TONKABOHNENCREME BRULEE 11.—
Vanilleeis
ESPRESSO AFFOGATO 8.—

Espresso und hausgemachtes Vanilleeis

ESPRESSO UBER EIS 8.—

Schladerer Espresso Cream, Schlagsahne und hausgemachtes Vanilleeis

CAMEMBERT DE NORMANDIE 15.—

eingelegte Holunderbeeren und Nusscreme

HAUSGEMACHTES SORBET \ﬁ? JE KUGEL 5.—

Heidelbeere, Himbeere oder Minze

HAUSGEMACHTES HIMMBEERSORBET 9=

aufgegossen mit St Cyriak Sekt

Gpvegetarisch \pvegan @ Fisch

Unsere Partner — Herkuntt mzit Handschiag

Weingut Wolf & Grether, Laufen

Winzerkeller Auggener Schaf, Laufen

Weingut Schlumberger-Bernhart, Laufen
Weingut Schlumberger, Laufen

Fassrausch, Schliengen

Winzerhof Andreas Hug, Laufen

Brennereihof Manfred Eichin, St. Ilgen
Brauerei Waldhaus

Apfelsaft von Guntert Stephan, Laufen
Obstparadies Staufen, Staufen

Lieler Schlossbrunnen , Schliengen

Getranke Sudstar, Freiburg

Metzgerei Kaltenbach, Schallstadt

Ringlihof — Ziegenkase aus der Region, Horben
Gewlirze Aschenbrenner, Radolfzell-Bohringen
THEO der Essigbrauer, Willstatt

Backerei — D‘KrauB Beck, Millheim

Fischerei Kuhn — Rhein-Wildfang , Karlsruhe






